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Villa Massa Spritz
Lolea Spritz
Licor 43 Spritz
Bols Peach Spritz

Tiki Ambon
Mango & Spice
Genever Sling

Pink Paloma
Hendrick's G&T
Jagermeister Mule 1
OMG (Orange|Monkey|Ginger) 10 Pornstar Martini-: g
Giardino | Sbagliato i
INYEINBEINIE]S

Brugal Dark n Stormy
Espresso Martini
Monkey Sour
Pornstar Martini I
Mango Mojito 16 Hendrick’s Gin Flora Ador

Naked Grapefruit Sour 17 Discarded
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Selection

The Flavour Selection is hét platform voor
ondernemers die op zoek zijn naar toegankelijke
cocktailrecepten met een scheut boozy inspiratie.
Van Easy Mixers tot de populaire Spritz,

van Tiki Vibes tot cocktails speciaal voor in het
lente/zomer seizoen: ontdek hier alles wat u moet
weten om deze lente en zomer uw gasten te
verrassen!

Kijk op www.flavourselection.nl of volg de
QR-code voor de recepturen en bereidingswijze.

Cheers,
Maxxium Nederland
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Fotografie en stijling door The Clinic en Gino van Meenen
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Spritz

Spritz cocktails zijn populairder dan ooit.
Deze simpele Spritz variaties zijn fris, snel te bereiden en
heerlijk tijdens het lente-zomerseizoen!

Glas: Wijnglas
Bereiding: Build in glass

40 ml Villa Massa Limoncello

60 ml Mousserende wijn &5
60 ml Thomas Henry Soda Water
Garnering: Citroen A




LOLEA SPRITZ
Glas: Copa
Bereiding: RTD
Garnering: Citroe

Sinaasappel & Mur

LICOR 43 SPR
Glas: Wijnglas
Bereiding: Build i
35 ml Licor 43 Or.
100 ml Thomas H
Het sap van een

Garnering: Citro

da Water
oen

qasappel




Tiki Vibes

Op zoek naar een manier om de zomer in je glas te brengen?
Probeer dan één van de volgende tropische cocktails,
waarmee je de Tiki Vibes naar het terras toehaalt.

TIKI AMBON
Glas: Highball
Bereiding: Build in glass

40 ml Pisang Ambon

20 ml Sailor Jerry Spiced Rum
30 ml Citroensap g
30 ml Ananassapj \
10 ml Suikerwate!
Garnering: Munt



GENEVER SLING

Glas: Sling

Bereiding: Shake

50 ml Bols Genever

15 ml Bols Cherry Brandy

10 ml Galliano I'Autentico

30 ml Limoensap

10 ml Grenadine, Soda
Garnering: Citroen en kersen

MANGO & SPICE
Glas: Tumbler/Roc‘ks
Bereiding: Build in glass

40 ml Sailor Jerry Spiced Rum
20 ml Limoensap

150 ml Thomas Henry

Mystic Mango

Garnering: Limoen of Mango




“Deze simpele build-in-glass co i~/.
in elke’zaak in een handomdraai g
Tijd besparen én uw gasten een h .
cocktail serveren? Probeer dan eée -..-m.!.g{a
smaakvolle easy mixers.




PINK PALOMA S G&T

Bereiding: Build in g Build in g
Thomas Henry Pink Gra Irick’s Gi
50 ml resposado tequila Botanica
10 ml lime juice . g: Komko

Garnering: Grapefruit

EISTE
ongdrink
ding: Build
Jagermeiste
ml Thomas Her
cy Ginger Beer
0 ml Limoensap _
arnering: Limoen & komkd



Galliano I'Ape
Piper-Heidsie

ering: Sinaas







Summer
Classi

De ultieme summer classic is misschien wel de
Pornstar Martini. Maar ook de Mango Mojito en
Sex on The Beach stelen vaak de show op het terras,
Ontdek bovendien onze zomerse

Mule- & Sour varianten!







BRUGAL DARK N STORMY
Glas: Copa

Bereiding: Build in glass

40 ml Brugal Afiejo Rum

150 ml Thomas Henry Ginger Beer
Garnering: Limoen
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ESPRESSO MARTINI
Glas: Coupe

Bereiding: Shake

30 ml Bols Vodka

30 ml Bols Koffie Likeur
30 ml Espresso

Garnering: Koffieboon

: |

MONKEY SOUR

Glas: Lowball/Tumbler
Bereiding: Build in glass

60 ml Monkey Shoulder

30 ml citroensap

15 ml suikersiroop

2 druppels angostura bitters
1 eiwit / vegan eiwit druppels
Garnering: Citroenschil



Bols Vodka

20 ml Passoa

20 ml vanillesiroop

30 ml Passievruchtpuree

Garnering: Passievrucht

MANGO MOJITO

Glas: Highball

Bereiding: Build in glass

50 ml Brugal Afiejo Rum

15 ml Suikersiroop

4 Limoenpartjes

8 Blaadjes munt

Aftoppen met Thomas Henry
Mystic Mango

Garnering: Munt & Limoen
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NAKED GRAPEFRUIT SOU \
Glas: Lowball/Tumbler
Bereiding: Shake

50 ml Naked Malt , .j-'

50 ml Versgeperst grapefruit sap - e '...f
20 ml Limoen , }"V‘ y
12,5 ml Honing =1 ‘\*
Peychaud's bitters -1 w \»‘
15 ml Citroensap : ‘i\{

10 ml Suikersiroop "‘2';

Garnering: Grapefruit partje/zest

EXITRA mavonsp ¥
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MARGARITA AZUL
Glas: Coupe

Bereiding: Shake
30 ML Bols Blue Curacao
1







Slush

Tijdens de warme lente en zomerdagen

kunnen uw gasten af en toe wel wat verkoeling
gebruiken. Deze slushmachines zorgen voor een
heerlijke verfrissende frozen cocktail.

In een handomdraai getapt.

BRUGAL PINA COLADA
Glas: Tiki glas

Bereiding: Slush

Brugal Anejo - 2000 ml
Bols Coconut - 800 ml
Ananas sap - 1200 ml
Kokos creme - 1200 ml
Agave siroop - 1250 ml
Limoensap - 600 ml
Water - 2000 ml|
Garnering: Ananas partje/blad

NAKED WATERMELON
SUMMERTIME

Glas: Tumbler

Bereiding: Slush

Naked Malt - 2500 ml|

Bols Watermelon - 1000 ml
Watermeloen puree - 1500 ml
Limoensap - 1000 ml
Suikersiroop - 1000 ml

Water - 2500 ml

Garnering: Watermeloen partje

Meer weten over slushmachines of slush recepturen?
Neem contact op met Maxxium.






No & Low

Steeds meer consumenten maken bewustere levenskeuzes,
maar willen daarin niet de sociale momenten en kwaliteit
van hoe we samenkomen tekort doen. Hiervoor hebben wij
ook een mooi zomers aanbod in alcoholvrije- of ultra-low
alcoholhoudende dranken.




ATOPIA SPICED VIRGIN PALOMA

CITRUS & TONIC Glas: Highball

Glas: Copa Bereiding: Build in glass
Bereiding: Build in glass 50ml Damrak 0.0 Virgin
50 ml Atopia Spiced Citrus 10ml Limoensap

150 ml Thomas Henry Tonic 150ml Thomas Henry
Garnering: Sinaasappel Pink Grapefruit

Garnering: Grapefruit

GIARDINO

GINGER ALE

Glas: Longdrink
Bereiding: Build in glass
50 ml Giardino Vermouth
Tradizionale Rosso

150 ml Thomas Henry
Ginger Ale

Garnering: Limoen






PORNSTAR MARTINI
ORIGINAL

Glas: Coupe

Bereiding: Shake

50 ml Bols Vodka

20 ml Passoa

20 ml vanillesiroop

30 ml passievruchtpuree
Garnering: Passievrucht

PORNSTAR ORIGINALIN
LONGDRINK

Glas: Longdrink
Bereiding: Shake

Garnering: Passievrucht

//
WHITE CHOCOLATE ,
PORNSTAR MARTINI r
Glas: Coupe /

Bereiding: Shake

50 ml Bols Vodka

20 ml Passoa

10 ml Witte Chocoladelikeur
20 ml vanillesiroop

30 ml Passievruchtpuree

Garnering: Witte chocolade




SPICY ESPRESSO MARTINI
Glas: Coupe

Bereiding: Shake

30 ml Bols Vodka

30 ml Bols Koffie Likeur

30 ml Espresso

Chilipepertje (shake mee)
Garnering: Chilipeper

CHOCOLATE ESPRESSO
MARTINI

Glas: Coupe

Bereiding: Shake

40 ml Licor 43 Chocolate
20 ml Sailor Jerry Rum

30 ml Espresso

Garnering: Nootmuskaat




ESPRESSO MARTINI ORIGINAL
Glas: Coupe

Bereiding: Shake

30 ml Bols Vodka

30 ml Bols Koffie Likeur

30 ml Espresso

10 ml suikersiroop

Garnering: Koffieboon
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Innovatie

Ontdek welke nieuwe producten we dit jaar zullen
introduceren!

HENDRICK’S FLORA ADORA

Hendrick’s Flora Adora is een nieuwe limited
release gin van Hendrick’s Cabinet of Curiosities.
Hendrick’s Flora Adora voegt een nieuwe golf van
smaak toe met behulp van een geheime selectie
van bloemen die bijzonder aantrekkelijk zijn voor
vlinders en bijen, om een verleidelijk frisse,
weelderig bloemige gin te creéren.

Aroma: Een aanlokkelijk aroma van betoverende bloemen
en een volmaakt fris en kruidig karakter dat zo kenmerkend
is voor Hendrick’s Gin. ‘
Perfect serve: Hendrick's Flora Adora met Tonic Water en een
komkommerschijfje.

Smaak: Wonderschone jeneverbes met wat koriander gaat
over in een weelderige diepe zoetheid met bloemige
karaktertrekjes.

Beschikbaar vanaf maart 2023
Inhoud: 70cl
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DISCARDED

Discarded Spirits Co. zijn de pioniers van de
beweging voor duurzame gedistilleerde dran-
ken. We zijn op een missie om onnodige
verspilling tegen te gaan. Wij geloven dat afval
mooi is, alles wat je nodig hebt is een beetje
fantasie om afval te transformeren in heerlijke
smaak. Ontdek de varianten Banana Peel Rum &
Chardonnay Vodka.

DISCARDED BANANA PEEL RUM

Hoe het gemaakt wordt: een op vat gerijpte rum wordt
gemengd met ons bananenschilextract.

Aroma's: bananenbrood, stroop, gedroogd fruit, kaneel,
boterbabbelaar.

Smaak: banoffee taart, sticky toffee pudding, rozijnen van

melkchocolade, finish van gekristalliseerde gember.

DISCARDED CHARDONNAY VODKA
Hoe het gemaakt wordt: droesem-wodkabasis wordt ge-

mengd met onze Chardonnay ‘wijnalcohol’
Aroma: schone, groene appel, amandelcroissant, lychee.
Smaak: weelderig mondgevoel, peer, guave, sterfruit, finish

van roze peperkorrel.

Beschikbaar vanaf Q3 2023.
Meer weten over het Discarded concept?

Neem contact op met Maxxium.
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Ga voor meer informatie
over de cocktailrecepten naar:

FLAVOURSELECTION.NL

Maxxium Nederland B. V.

Koivistokade 62, 1013 BB Amsterdam

info@maxxium.nl / maxxium.nl



