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Flavour
Selection

The Flavour Selection is hét platform voor
ondernemers die op zoek zijn naar toegankelijke

cocktailrecepten met een scheut boozy inspiratie.

Van Easy Mixers tot de populaire Spritz, van Tiki
Cocktails tot Blended Drinks: ontdek hier alles
wat u moet weten om deze lente en zomer uw
gasten te verrassen!

Kijk op flavourselection.nl of volg de QR-code
voor de recepturen en bereidingswijze.

O- Volg ons ook op instagram!
@theflavourselection.nl

Cheers,
Maxxium Nederland
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CABARET & TONIC
oppa/Highball

Hendrick’s
GRAND CABARET

een decadente gin voor vrije geesten

ding: Build in glass

| Hendrick's Grand Cabaret Gin
50 ml Thomas Henry Tonic Water
Garnering: Komkommer
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Deze nieuwste limited release vanuit het Hendrick’s Gin Palace is
gebaseerd op een 17 ifruitdrankje dat de vreemde
neiging had om op tei! 7} de mgest uitbundige feesten.
Hendrick’s GRAND CAB is ch extravagant.

Onze mastMer Lesley Gracie, was al langer geintrigeerd
door het idee om te experimenteren nﬁ’waarachtlge
combinaties van fruit. T erd ditde eerste keer dat
ze een sens‘i.(eel ensemble s.eenvruchten verwerkte

in een gin. \ .

Hendrick’s GRAND CABARET heeft als basis
die kenmerkende smaak van I-;el’Tdrick’s Gin,
die we creéren door 11 botanicals te distilleren
in twee nogal ongebruikelijke distilleerketels
en het eigenzinnig&:luo roos en komkommer
toe te voegen, maar Hendrick’s GRAND
CABARET voegt no‘g een golf van smaak

toe met een cabaret van decadente
steenvruchtaroma’s en een swing van zoete
aromatlsche kruiden, wat re§ulteert in een heerlijke
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Meer cocktails in
minder tijd!

Wordt in uw zaak de ene nade  Door met pre-batched

andere Pornstar of Espresso ocktails te werken verlaag je
Martini besteld maar is er druk achter de bar en heb je
tijd- en personeelstekort? een duurzame manier toch

Dan zijn de kant en klare Itra verse cocktails ralle
oplossingen van Maxxium iets klanten in jouwlgﬁ{;ﬁ(
voor jou! Onze oplossing is op A 7

twee manieren te gebruiken: lﬂeer fnforgatie?

Veem contact op met Maxxium.
* Voor een hoog volume zijn de | ('T
="M Y

U

oplossingen aan te sluiten*op -
een cocktailtap, waarbij jetot ¥ ”
8 cocktails per mifuut kunt
tappen.

L L}

* Daarnaast zijn de oplossingen
ook los te gebruiken in de 1
schenk & shake vorm; gescﬁl}é
voor lagere volumes. . _
Hiervoor zijn gepersonali-' 155111 uer[;Q -
seerde schenkflessen
beschikbaar, die je uitschenkt:;
in de cocktailshaker om de” *

cocktail snel en met constante
kwaliteit uit te serveren.




IBIZA SPRITZ 20 ml Limoensap

. Glas: Wijnglas 100 ml Thomas Henry Pink Grapefruit
{ Bereiding: Build in glass Garnering: Sinaasappel & Citroen

40 ml Licor 43 Original

Ontdel: de trend en voeg sprankeling

1 @3 b

] '.e:Iement op elke
ter en veelzijdige
la aan mogelijkheden
lichte aperitief voor
frissend drankje

: chillende




VILLA MASSA SPRITZ BOLS HUGO SPRITZ

Glas: Wijnglas Glas: Wijnglas

Bereiding: Build in glass Bereiding: Build in glass

40 ml Villa Massa Limoncello 50 ml Bols Elderflower

60 ml Mousserende Wijn 75 ml Mousserende Wijn

60 ml Thomas Henry Soda Water 25 ml Thomas Henry Soda Water
Garnering: Basilicum & Citroen Garnering: Limoen & Munt

2

LIMONCELLO

LIQUORE DI LIMOME
m@  DM2cRRENm 30%w

LICOR 43 SPRITZ

Glas: Wijnglas

Bereiding: Build in glass

35 ml Licor 43 Original

20 ml Citroensap

100 ml Thomas Henry Soda Water
Garnering: Citroen & Sinaasappel



BOLS STRAWBERRY SPRITZ GRAND CABARET ROYALE FLUERE SPRITZ

Glas: Coppa Glas: Champagne Flute/Wijnglas Glas: Wijnglas

Bereiding: Build in glass Bereiding: Shaken Bereiding: Build in glass

50 ml Bols Strawberry 30 ml Hendrick’s Grand Cabaret Gin 50 ml Fluére Bitter

75 ml Mousserende Wijn 30 ml Cranberrysap 75 ml Alcoholvrije Bubbels

25 ml Thomas Henry Soda Water 15 ml Limoensap 25 ml Thomas Henry Soda Water
Garnering: Aardbeien & Munt 15 ml Suikersiroop Garnering: Sinaasappelzest

50 ml Champagne
Garnering: Komkommer &

Sinaasappelzest Y

TIP:

Probeer ook eens

in de smaken
Bols Peach of
Bols Blue Cuarcao!




GRAPE SKIN SPRITZ THE FAMOUS SHERRY SPRITZ SPICED CITRUS & APPLE

Glas: Wijnglas Glas: Wijnglas Glas: Wijnglas/Coppa
Bereiding: Build in glass Bereiding: Shaken 1 Bereiding: Build in glass
40 ml Discarded Chardonnay Vodka - 50 ml The Famous Sherry Cask Finish , 40 ml Atopia Spiced Citrus ‘
d 11
30 ml Champagne Cordial 20 ml Citroensap did f 11 100 ml Thomas Henry Botanical Tonic
TITOELD
100 ml Thomas Henry Soda Water 20 ml Vanille Siroop T 'ﬁp*mlﬂqqeﬂwl""“l”““““””"‘

Garnering: Citroenzest _ 75 nlwl Proseclco fogaqend B Qidni B0 S T

Garnering: Appel &
! Garnering: Sinaasappelzest
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Vibes

Op =zoek naar een manier om de zomer
in jouw glas te brengen?

Tiki cocktails zijn als een exotische ontdekkingsreis voor je
smaakpapillen. Deze verfrissende mixen nemen je mee op
reis naar een tropische bestemming, rechtstreeks vanaf je
eigen terras! Met ingrediénten zoals rum, fruitige mixers e
tropische likeuren biedt de Tiki cocktail een avo

ntuurlijke
keuze voor diverse smaken. Wanneer het aan ko%
garnering is bij Tiki more ook echt more: eetbare bloemen
ananas, kersen, parapluutjes, alles is mogelij%y«ia}/

de garnering jouw gasten meeneemt naar eé‘n’yopische
bestemming, bij elke slok opnieuw! .
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FLUERE JUNGLE BIRD MONKEY & MANGO *

. DARK ‘N STORMY
. Glas: Highball r / Glas: Tiki Glas Glas: Tumbler
‘Bereiding: Build in glass ‘ Bereiding: Shaken i Bereiding: Build in glass ‘
%50 ml igi)r Jerry ~ 30 ml Fluere Spiced Cane . 50 ml Mo@y Shoulder
??ml Limoens 30'm! Fluere Bitter 15 ml Limoensap
_ 150 ml Thomas Henry Spicy Ginger Beer 30 ml Ananassap 150 ml Thomas Henry Mystic Mango
™ y

’ ~  Garnering: Limoen Garnering: Sinaasappel & Munt
# o+
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TIKI AMBON BANANA MAI TAI TIKI TAK
Glas: Tiki Glas Glas: Tiki Glas Glas: Tiki Glas
Bereiding: Shaken Bereiding: Shaken

Bereiding: Shake
ml Pi

50 ml Discarded Banana Peel Rum 30 ml Giardino Mediterranean Dry.

ml Sailor Jerry Spiced Rum 25 ml Limoensap 30 ml Ananassap
30 ml Citroensap 15 ml Bols Dry Orange 15 ml Limoensap a
30 ml Ananassap 10 ml Orgeat 7,5 ml Bols Banana

10 ml Suikersiroop ‘ Garnering: Limoen & Munt
Garnering: Ananas & Munt

7.5 ml Velvet Falernum

~

2 dashes Peychaud's bitters *

ering: Kers, Eetbarg bloem

en

>

THE ORIGINAL

PISAN
AMBON

WITH N URAL
BANANA FLAVOUR
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Blended
Cocktails

Ontdek de kunst van het blenden en breng
koelte naar je zaak!

Blended cocktails ook wel bekend als ‘Frozen Drinks’ of ‘Slush’
zijn de perfecte keuze om je gasten te verkoelen en verrassen.
Of het nu gaat om een fruitige Frozen Daiquiri, een exotische
Pifa Colada of klassieke Italiaanse Sgroppino, blended cocktails
brengen een verkoelend briesje naar je drankenkaart.

Voor een nog snellere bereiding van blended cocktails,

ontdek de mogelijkheden met slush machines bij Maxxium!

Op zoek naar meer Blended Cocktails inspiratie?
Kijk ook eens op onze site, www.flavourselection.nl
of scan de QR-Code.

BRUGAL FROZEN PINA COLADA
E. HOl Glas: Tiki Glas
] ees Bereiding: Blended

50 ml Brugal 1888

20 ml Bols Coconut

30 ml Ananassap

30 ml Kokos Creme

25 ml Agave Siroop

15 ml Limoensap

Garnering: Ananas



FLUERE STRAWBERRY
DAIQUIRI

Glas: Coupe/Wijnglas
Bereiding: Blended

40 ml Fluére Spiced Cane

30 ml Bols Strawberry

20 ml Limoensap

20 ml Aardbeiensiroop
Garnering: Aardbei of Limoen

VILLA MASSA SGROPPINO
Glas: Champagne Flute
Bereiding: Blended

20 ml Villa Massa Limoncello
20 ml Bols Vodka

80 ml Prosseco

100 ml Citroensorbet
Garnering: Munt

of Citroen

EXTRA MATURED I¥
"~ NAEED FiRST-FILT
4 SHERR¥.CASES
3 L LATERS §¢ nIGH & F0ITT FLIVEWE EY

=7 e o=

FROZEN NAKED CHERRY SOUR
Glas: Coupe/Tumbler

Bereiding: Blended

60 ml Naked Malt

30 ml Citroensap

20 ml Kersen Puree

20 ml Suikersiroop

Garnering: Citroenzest & Kers

TIP: Probeer ook eens in de

smaken appel, granaatappel,

grapefruit of rood fruit.




GINGER MONKEY
\.. Glas: Highball
\ Bereiding: Build in glass
. 50 ml Monkey Shoulder

. “ . 120 ml Thomas Henry Ginger Ale
l x e l. S h Garnering: Sinaasappel
P ¥ A

Tijd besparen en uw gasten een
heerlijke cocl?tsil;s’erveren?

Deze simpele ‘build-in-glass’ cocktail nnen’
in een handomdraai gemaakt wo,
Of het nu gaat om klassieke Gin
‘Ginger Monkey’ of een bruisen ]
‘Easy Mixers’ maken het creé volle cocktails' !
een fluitje van een cent.

Geen complexe techniekef'en ingewikkelde spirits.‘ _
Gewoon cocktails die je in drie_si stappen serveert.
Op zoek naar meer Easy MixeFs® ook eens op onze site,
www.flavourselection.nl o de QR-code.
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PINK INK

Glas: Coppa/Highball
Bereiding: Build in glass

50 ml Hendrick’s Gin

150 ml Thomas Henry

Cherry Blossom Tonic
Garnering: Munt & Framboos

DAMRAK VIRGIN 0.0 & TONIC
Glas: Coppa/Highball

Bereiding: Build in glass

50 ml Damrak Virgin 0.0

150 ml Thomas Henry Tonic Water

Garnering: Sinaasappel

BOLS STRAALJAGER
Glas: Highball
Bereiding: Build in glass

50 ml Bols Jonge Jenever
150 ml Thomas Henry Bitter Lemon
Garnering: Citroen & Munt




FLUERE MULE

Glas: Highball

Bereiding: Build in glass

50 ml Fluére Spiced Cane

15 ml Limoensap

100 ml Thomas Henry .::; inger Beer

Garnering: Limoen

DAMRAK

GIN

X X

T00ML ¢ - 41.8% ALC/VOL.

——

DAM COLLINS

Glas: Highball

Bereiding: Build in glass

40 ml Damrak Gin

20 ml Bols Blue Curacao

20 ml Citroensap

10 ml Suikersiroop

60 ml Thomas Henry Soda Water
Garnering: Sinaasappel




JAGERMEISTER MULE DRAMBUIE COLLINS . THE FAMOUS HIGHBALL
Glas: Highball Glas: Highball Glas: Highball ’

Bereiding: Build in glass Bereiding: Build in glas ‘ P Bgreiding: Build in glas
_— p ‘ 50 ml The Fam

50 ml Drambuie ous Gr
& SajCit@wsapi

30 ml Jagermeister

15 ml Limoensap
120 ml Thomas Henry

/ -

-

’ Spicy Ginger Beer
Garngli-ggz Limoen & Munt
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Sours

Verfrissende cocktails met pit!
Sours; het levendige en smaakvolle genre binnen de
cocktailwereld, brengen een verfrissende twist met pit naar

uw lente/zomerkaart.

De veelzijdigheid van sours komt tot uiting in variaties zoals de

‘Fluere Margarita’, een elegante ‘Licor 43 Sour’ of een fruitige
‘Raspberry Limoncello Martini’. De perfecte balans tussen sterke, — ——

zoete en zure smaken karakteriseert deze verrukkelijke cocktails. 7l R SN
Dit resulteert in een dorstlessende en intrigerende cocktail. \ N S

Op zoek naar nog meer Sours inspiratie? Kijk ook eens op onze
site, www.flavourselection.nl of scan de QR-Code.
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Stirred
Cocktails

Stirred not shaken!

Van de iconische Martini tot de karaktervolle Negroni, stirred
drinks zijn krachtige cocktails waar de nadruk ligt op de pure
smaak van de drank.

Waarom een cocktail stirren’ in plaats van shaken? Deze techniek
wordt toegepast bij cocktails zonder sap, vaak samengesteld met
voornamelijke sterke drank. Dit resulteert in krachtige, maar tege-
lijkertijd complexe en elegante cocktails.

Stralende, heldere cocktails voor degenen die graag een beetje
pit in hun drankje ervaren.

Op zoek naar nog meer Stirred Cocktails?
Kijk ook eens op site, www.flavourselection.nl
of scan de QR-Code.
) :f’b.
» 9 NS »
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DUTCH NEGRONI

; Glagfl’urﬁ‘bler-

- Ber'él’c;illjg.:_Stirred in Glass

. ’ k 0 ﬁ@géenever_

ml G “I_I'i'a_r'wQ‘Apegtivq‘_- -

iardino Tradizionale
e {.‘"‘"J‘ est _‘T’J
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PRODUCT FROM HOLLAND
 ORIGINAL RECIPE
—_— ————
€0.70L. 42% ALC./VOL




DISCARDED |

GRAPE SKIN

GRAPE SKIN MARTINI

Glas: Martini

Bereiding: Stirred

50 ml Discarded Chardonnay Vodka
20 ml Giardino Mediterranean Dry
Garnering: Appel

BRUGAL 1888 ROYAL

Glas: Tumbler

Bereiding: Stirred in Glass

50 ml Brugal 1888

10 ml Piper-Heidsick Champagne
5 ml Suikersiroop :
Garnering: Kokos flakes of:

asappelzest

CHAMPAGNE GIMLET

Glas: Nick & Nora/Martini

Bereiding: Stirred

20 ml Champagne Cordial

60 ml Atopia Spiced Citru
arnering: Komkomme
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Siropen &
Cordials

AARDBEIEN SIROOP

500 gr Suiker

500 ml Water : /4
250 gr Aardbeien_

SPICY SIROOP
500 gr Suiker
500 ml Water

2 Rode pepérs

CHAMPAGNE CORDIAL
250 gr Uitgeperste Citroenen
& Limoenen

250 gr Suiker

250 ml Platte Champagne

5 gr Citroenzuur




Ga voor mee
over de cockta

Maxxium Nederland B. V.
Koivistokade 62, 1013 BB Amsterda
info@maxxium.nl / maxxium.nl




